
②原材料の使用状況 

計

画 

計

画 

計

画 

実

績 

実

績 

実

績 

計

画 

計

画 

計

画 

実

績 

実

績 

実

績 

計

画 

計

画 

計

画 

実

績 

実

績 

実

績 

計

画 

計

画 

計

画 

実

績 

実

績 

実

績 

計

画 

計

画 

計

画 

実

績 

実

績 

実

績 

計

画 

計

画 

計

画 

実

績 

実

績 

実

績 

計

画 

計

画 

計

画 

実

績 

実

績 

実

績 

計

画 

計

画 

計

画 

実

績 

実

績 

実

績 

計

画 

計

画 

計

画 

実

績 

実

績 

実

績 

計

画 

計

画 

計

画 

実

績 

実

績 

実

績 

計

画 

計

画 

計

画 

実

績 

実

績 

実

績 
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計　画 
12月 

実　績 
平均 

計　画 
12月 

実　績 
平均 

計　画 80% 
12月 

11月 11月 11月 

10月 10月 10月 

9月 9月 9月 トマト 
100箱 70箱 70% 

8月 8月 8月 キャベツ 
200箱 100箱 50% 

7月 7月 7月 ほうれん草 
50箱 30箱 60% 

6月 6月 6月 しいたけ 
100箱 60箱 60% 

5月 5月 5月 たまご 
1,080Ｐ 1,080P 100% 

4月 4月 4月 白菜 
144箱 60箱 83% 

3月 3月 3月 にら 
60箱 60箱 100% 

2月 2月 2月 豚肉 
500㎏ 500㎏ 100% 

1月 1月 1月 かんぴょう 
６㎏ ６㎏ 100% 

月 
計
画 

実
績 全量 県産 （％） 全量 県産 全量 県産 

原料名 
（％） 

使用数量 使用率 
（％） 

使用率 
月 

計
画 

実
績 

計
画 

実
績 

原料名 
使用数量 

原料名 
使用数量 使用率 

月 

地産地消メニュ―名又は地産地消菓子名 地産地消メニュ―名又は地産地消菓子名 地産地消メニュ―名又は地産地消菓子名 

とちぎたっぷり餃子定食 

数　　量 
７５０㎏ ㎏ ㎏ 

㎏ ㎏ ㎏ 

種　　類 （なすひかり） 玄そば・そば粉 小麦・小麦粉 

平成　　　年　　　月　　　日　
店舗名　レストランとちぎ 

県産農産物利用計画（実績）【料理店】・【菓子店】 

米 そば粉 小麦粉 備考 

①主食の使用状況（料理店のみ記入） 

記入上の留意点 

①主食の使用状況 

・米の種類には主な品種名を記入する。だだし、ブレンド米利用はブレンド米と記入。 

②原材料の使用状況 
・原材料の使用状況は地産地消メニューと地産地消菓子についてのみ記入する。 

・地産地消メニューと地産地消菓子は、提供期間を記入すること。（記入例参照） 

・使用数量の単位は、本、箱、kg等書きやすいものとし、提供期間の使用量とする。 

・使用率の計算方法は、原材料使用率（（県産量/全量）×100） 

・各地産地消メニューと地産地消菓子の使用率の平均値は50％以上となっていること。 

③提供期間 
・右端の計画・実績のところへ、↓でメニューの提供期間を記入する。


